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Liebe Leser
und Freunde der
Brauerei Miihlbauer,

zum ersten Mal liegt die
wArmschwanger Weissbier-
Post* vor IThnen.

Diese kleine Bierzeitung
soll Sie nicht nur iiber Dinge
aus Threr Brauerei Miihl-
bauer informieren, sondern
auchInteressantes rund ums
Bier berichten.

Das , Arnschwanger Weifi-
bier-Fest* und die damit ver-
bundene Bierprobe war ein
ganz besonderes Schman-
kerl. Mehr iiber diese ge-
lungene Veranstaltung auf
Seite 3.

Lassen Sie mich nicht ver-
gessen, einen Hinweis auf
unser grofies Preisaus-
schreiben auf Seite 4 dieser
Zeitung zu geben. Ich halte
Ihnen jedenfalls die Dau-
men, dafl Sie unter den Ge-
winnern einer der siiffigen

Hauptpreise sind und bleibe

Thr
Peter Miihlbauer

St Mt

Weipbierprobe

bringt hervorragendes Ergebnis

¥

Amschwang. - Am Freitag, den
26. Oktober 1984 stellte die Braue-
rei Miihlbauer, Amschwang, ei-
nem Kreis von rund 200 geladenen
Gasten ihr neues, nach alter Tradi-
tion eingebrautes Weizenbier un-
ter dem neuen Namen ,Baren-
Weisse" vor.

Nach den BegriiBungsworten von
Peter Miihlbauer liberbrachte die
Holledauer Hopfenkonigin, Frau-
lein Marianne Huber, Criifie aus
dem grofiten Hopifenanbaugebiet
der Welt und iiberreichte an-
schliefiend Brauereibesitzer Miihl-
bauer einen H
Beider darauffolgenden Taufzere-
monie fungierten Peter Miithlbauer
und Gattin als die Eltern, Biirger-
meister Christl "aufpate und
Dipl.-Braumeister Kringer vom
Bayerischen Brauerbund als Taui-
zeuge. In heiterer Stmmung ge-
lobte man, sich streng an dasBaye-
rische Remnheitsgebot fiir Bier aus
dem Jahre 1516 zu halten und der
.Béaren-Weissen" immer eine be-
sondere Zuneigung entgegenzu-
bringen.

Birgermeister Christl sprach
schliefilich den Taufspruch mit
den Worten: ,Ich taufe Dich, Du
edler Weizensaft, kraft meines
Amtes und hier vor allen Zeugen
und Bierkennem eingedenk Dei-
nes Gehaltes, Deiner Starke, Dei-
ner Kraft, auf den Namen
wAmschwanger Baren-Weisse*.
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Baren-Weisse

: il i

Die Holledauer Hopfenkdonigin erhebt ihr Glas zum Wohl auf das
Jrischgetaufie Kind": die kostliche ,, Arnschwanger Bdren-Weisse".

Im Anschluf an die Taufzeremonie
wurde mit der gesamten ,Taufge-
meinde"” (alle Anwesenden) eine
Bierprobe durchgefiihrt, bei der
per Stimmzettel jeder Anwesende
sein Urtell iiber die Baren-Weisse
abgeben konnte. Das Ergebnis,
das noch im Laufe des Abends be-
kanntgegeben wurde, war
schliefilich iiberwaltigend: An 1.
Stelle wurde die henlich bem-
steinartige Farbe der Baren-Weis-

sen mit 91,2% aller Stimmen fiir das
Urteil ,hervorragend” bewertet
Gleich dahinter folgte die Beurtei-
lung des Geschmacks - hier
stimmten 82,7% aller Anwesenden
ebenfalls fiir hervorragend.

Peter Miihlbauer kann mit Recht
stolz auf dieses einmalige Ergeb-
nis sein, das die hohe Qualitat der
Baren-Weisse mit feiner Hefe,
auch bei den Bierkennem und
Biertrinkern unter Beweis stelltill




Glaserpfiege
und Einschenk-

technik

Insbesondere beim obergarigen
HefeweiBbierist es wichtig, daf je-
des Glas vordem Einschenken qut
gereinigt ist. Gerade beim Hefe-
weifbier, wie der Baren-Weissen,
wo die feine Kulturhefe mit in die
Flasche und damit auch ins Glas
kommt, ist es wichtig, die Hefe-
reste aus dem Clas zu entfernen.
Ein kurzes Ausspiilen des Glases
und ein nochmaliges vorheriges

Reinigen mit der Biirste, hierfiir
gibt es insbesondere fiir die Ga-

Sind Sie gin BierkEnner?

Dann wissen Sie ...

... dafl das Reinheitsgebot, nach dem in der Brauerei Miihlbauer in
Amschwang immer noch Bier gebraut wird, das &lteste Lebens-
mittelgesetz der Welt darstelit. Es stammt-aus dem Jahre 1516.

... daB die Baren-Weisse in ihrer obergarigen Art ein Spezialbier
ist, das den altbayerischen Bierrezepten vergangener Jahrhun-
derte entspricht.

... daB zur Zeit in Briissel bei der Europaischen Gemeinschait
ein Streit tobt zwischen den deutschen Brauem und den aus-
landischen Brauereien, denn man will im Rahmen der Harmonisie-
rung das Reinheitsgebot zu Fall bringen. Die deutschen und ins-
besondere die bayerischen Brauer kampfen hier in einmaliger
Weise als Hersteller Seite an Seite mit dem Verbraucher um die
Reinerhaltung unserer Biere als Lebensmittel.

... daf} die beste Trinktemperatur fiir Bier bei 8°C liegt.
...daP die Amschwanger Baren-Weisse ihren Namen nichtnur aus

der fritheren Baren-Brauerei in Amschwang herleitet, sondern
auch von den gefdhrlichen Abenteuern, die der Grofionkel des

jetzigen Brauereiinhabers, Anton Miihlbauer, als Trapper und |

Fallensteller mit Grizzly-Baren in den Rocky Mountains hatte.

... daB in jeder Flasche Baren-Weisse ein Rest jener feiner
Kulturhefe verbleibt, so daf eine leichte Trilbung des Bieres im
Clas der Beweis dafiirist, dafl jede Flasche Baren-Weisse einzeln
vergoren wurde.

stronomie Spezialblirsten, sorgt
dafiir, daB} Sie die Baren-Weisse
auch miihelos mit einer herrlichen
Schaumkrone ins Glas bringen.

Halten Sie beim Einschenken das
Weissbierglas und die Flasche
fast parallel zueinander und
giefen Sie erst vorsichtig am Rand
des Clases entlang die kostbare
Flissigkeit ein. Dabei sollten Sie

wissen, dap die Baren-Weisse als
obergariges Weissbier etwas
mehr Kohlensaure beinhaltet als
ein normales untergariges Bier.
Das vorher mit Wasser ausgespiil-
te Weissbierglas, in welchem
noch die Wassertropfen zuriick-
geblieben sind, hilft so, die Koh-
lensdure zu binden.

Eine herrliche Schaumkrone wird

es Ihnen danken,

Wichtig ist auch die Lagerung
Threr Baren-Weisse. Lagem Sie
die Baren-Weisse bei moglichst
gleichbleibender kiihler Keller-
temperatur und wenn moglich in
einem dunklen Raum. So haben
Sie wochenlange Freude am herr-
lich erfrischenden Geschmack
Ihrer Baren-Weissen.

Bringen Sie Abwechslung
in Thre Kiiche:

KOCHEN MIT BIER

Unser Vorschlag:

BIERSUPPE

Schon vor vielen hundertjahren
wurde gem mit Bier gekocht.
Seine Konigliche Majestat
Friedrich der Grofie soll hochst-
selbst in seiner Jugend mit Bier-
suppe aufgezogen worden
sein. Hier das alte Originalre-
zept aus dem ,Okonomischen
Handbuch fiir Frauenzimmer"
von F. L. Loflerin aus dem Jahre
1795:

«In einer Pfanne wird ein Stlick-
lein Butter iiber das Feuer
gesetzt, ein kleiner Kochloifel
Mehl gelb gerostet, eine Maf
WeiBbier (selbstverstandlich
Amschwanger Béaren-Weifie:
A.dR) darein gegossen, und
Zucker, Zitronenschalen, gan-
zer Zimmet darangetan.

Zur Maf Bier wird das Gelbe
von 6 Eiem verriihrt, das ge-
kochte Bier durch ein Haarsieb
gegossen, dann langsam an
das Eiergelbe geriihrt, unter
bestandigem Riihren 1Bt man
esnoch ein wenig anziehen, 16-
stet von einem Weifbrot oder
Kreuzerweck dié _Schnitten
oder backt sie im Schmalz gelb
und richtet die Suppe dariiber

an.
Anmerkung: Es kann zu dem
Eiergelb auch ein Glas guter
siiler Rahm genommen wer-
den, nur darf man es nicht mehr
daran kochen lassen."

Guten Appetit!

Das grofie Arnschwanger Brauer-ABC

Unter der Uberschrift: das grofe
Amschwanger Brauer-ABC kon-
nen Sie in jeder Ausgabe der
Amschwanger Weissbier-Post
Interessantes aus dem Brauer-
Alphabet erfahren. Viele Biertrin-
ker namlich konnen mit den
Fachausdriicken der Brauer
nicht viel anfangen. Das soll sich
dndem. In alphabetischer Rei-
henfolge verdffentlichen wir des-
halb einige interessante Begriffe
rund ums Bier.

A - Alkohol-Gehalt

Der Alkoholgehalt im Bier hangt
mit dem Stammwiirzegehalt zu-
sammen. /5 — /4 der Stammwiirze
(s. unter St) wird durch Garung in
Alkohol umgewandelt, Pils hat
beispielsweise einen Stamm-

wiirzegehalt von ca. 12%, was ei-
nem Alkoholgehalt von 3,5-4%
entspricht. Ahnlich verhilt es
sich bei der Baren-Weissen, sie
hat einen Stammwiirzegehaltvon
ebenfalls 12 - 13% und daher ei-
nen Alkoholgehalt etwa um die
4%. Bier ist damit eines der alko-
holischen Gefréanke mit dem ge-
ringsten Alkoholgehalt.

A - Anzapfen

Viele behaupten, die liebste T&-
tigkeit des Gastwirtes ist das
Anzapfen eines neuen Fasses.
Bel den alten Holzfassern be-
stand die Kunst des Anzapfens
darin, beim Einschlagen des
Bierhahnes in das Fafi moglichst
wenig Bier zu verspritzen. Bier-
feste werdenvielfach heute noch

auf die alte bayerische Art durch
Einschlagen eines Messing-Bier-
hahnes in das Holzfafi ercffnet.
Zum Anzapfen unbedingt not-
wendig sind folgende Instrumen-
te: Zapfhahn (meist aus Mes-
sing), Bierschlegel (ausHolz)und
Ventil, das, nachdem die ersten
Glaser angezapft sind, oben in
das Faf eingedreht wird, so dafy
im Bierfafl selbst kein Vakuum
entsteht und das Bier, wie der
Fachmann sagt, ,gut laufen
kann".

A - Anstellen

Mit dem ,Anstellen" bezeichnet
der Braumeister jene Tatigkeit,
die er nach der Sudhausarbeit
vomimmt, um die Bierwiirze
abzukiihlen und mit Hefe zu ver-

gédren. Wie bereits im oberen
Teil dieser Seite erwahnt, kommt
ein Rest der feinen Kulturhefe bei
der Baren-Weisse noch mitin die
Flasche und wird dort eine weite-
re Garung verursachen.

A - Altbier

Dunkles obergédriges Bier, nach
Jalter" Art eingebraut. Es ist ein
Vollbier aus Gerstenmalz mit
dunkler Farbe und starker Beto-
nung des Hopfencharakters. 1/41
Altenthalt 445Kk] (106 Kcal). Hoch-
burgen sind Diisseldorf und das
niederrheinische Gebiet.

A - Ale

Englisches obergériges Bier mit
vielen Varianten. Ale gibt's hell,
mild, dunkel, bitter und malzig
etc. Fast jede Grafschaft hat ihr
eigenes, typisches Ale.




Als Belohnung fiir die Biertester wurden von der Brauerei 5 Kasten  Dipl.-Braumeister Kringervom Brauerbund (derals , Taufzeuge” fungierte), iiber-
Bdren-Weisse verlost. Links eine der Gewinnerinnen mit Frau Dr. reicht Peter Miihlbauer in Anerkennung seines Einsatzes zur Reinerhaltung
Sabine Miihlbauer. des deutschen Bieres eine Urkunde mit dem Originaltext des Deutschen Rein-
heitsgebotes aus dem Jahr 1516.

Ein neues Bier wurde geboren und nun auch getaufi: die Baren-Weisse der Brauerei Miihl-
bauer. Beteiligt ander, Taufe" warenu.a. (v...n.r.) Dipl.-Brmstr. Kringer, Frau Dr. Miihlbauer,
die Hopfenkdnigin Marianne Huber, Peter Miihlbauer und selbstverstandlich - rechis - die
Bdren-Weisse.

W



TMACHEN - MITGEWINNEN — MITMACHEN - MITGEWINNE

Beim grofien Arnschwanger

eif3bier-

Preisausschreiben

1. Preis:

100 1 Baren-Weisse

2. Preis:

50 1 Baren-Weisse

3. - 10. Preis:

Je 6 Weissbier-Gldaser mit dem
hubschen Baren-Schmuckdekor

11. - 99. Preis:

Je ein Kasten Arnschwanger
_Baren-Weisse

Gewinncoupon

Unsere Preisfrage lautet:

Wie heifit das nach alter Tradition eingebraute Weizenbier aus der
Brauerei Miihlbauer, Arnschwang?

|
|

|

I

|

O Weizen-Weisse |
O Baren-Weisse :
O Edel-Weisse l
|

|

|

|

4

|

|

|

Vomame Familienname
Strafle Haus-Nr.
Postleitzahl Ort

Bitte ausschneiden und umgehend (bis spatestens 31.12.1984) ein-
senden an:

Brauerei Miihlbauer, Postfach, 8491 Amschwang

Teilnahmebedingungen:

Jeder kann an diesem Preisaus-
schreiben teilnehmen, ausge-
schlossen sind lediglich die Mit-
arbeiter der Brauerei Miihlbauer,
Amschwang.

Bitte kreuzen Sie auf dem unten-
stehenden Coupon das Ihrer Mei-
nung nach Richtige an, setzen Sie
Ihre Adresse ein, schneiden Sie

den Coupon aus, kleben Sie [hn
auf eine Postkarte und senden Sie
diese an: Brauerei Miihlbauer,
Postfach, 8491 Amschwang.

Einsendeschlufi ist der 31, Dezem-
ber 1984,

Der Rechtsweg ist ausgeschlos-
sen. Gehen mehr richtige Losun-
gen ein als Preise vorhanden sind,
entscheidet das Los.

cine Spezialital aus der Brauerei Mithibauer, Arnschwang.

...cinfach/

bdrig

Schon ein herrlicher Anblick, der einem das Wasser im Mund zusammenlaufen
lafst. Die Arnschwanger Bdren-Weisse, ein Genuf3 fiir Bierkenner und Stamm-

tischfreunde.




